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Restaurant



   
Taverna Russo Restaurant 

 

insalate 

La rossa € 12.00 

Caprese siciliana con pomodoro, mozzarella, pesto di basilico e mollica “nturrata”              

La bianca € 12.00 

Finocchi, arancia, cipolla, pinoli, passolina  e acciughe                                                                             

La verde € 12.00 

Misticanza, funghi, speck, noci, pere e gorgonzola                                                                                       

Caesar salad € 16,00 

Con tocchetti di pollo cotto nel forno Josper, misticanza, parmigiano, crostini di pane a 

quadrotto 

 

 

Cous cous 

Con verdure                                                                                                                    € 12,00 

Con pollo                                                                                                                                                    € 16.00 

Con pesce  € 22,00 
 

 

Viva l’italia 

(Tutti i nostri primi sono preparati con pasta fresca) 

 

Maccheroncino fresco alla norma                                                 € 16,00 

Mezzo pacchero alla carbonara                                                       € 16.00 

Tagliatelle alla bolognese                            € 16,00 

 

 

antipasti 

Grigliata di verdure miste di stagione “al josper”                   € 12,00 

Caponata di melanzane                                                                           € 12.00 

Melanzane, pomodoro, capperi e olive           

Impepata di cozze                                                                                        € 15,00 

Insalata tiepida di calamari                                                              € 22,00 

con salicornia, datterini, crema di patate al profumo di zenzero  e crostini  

Frittura di mare                       € 22,00 
Con Salsa romesco 

Ceviche di pesce e il suo leche de tigre                                         € 25,00 

pesce del giorno con cipolla rossa, avocado, cetriolo, sedano, coriandolo fresco, 

alapegno, pepe rosa, zenzero fresco, batata, lupini, frutta di stagione al lime,  

polvere di funghi porcini e soia 

Crudo di mare                                                                                              € 28,00 

pescato secondo il mercato: ostriche, tartare di pesce, gambero rosso di Mazara 

e la sua bisque 

Carpaccio di vitello affumicato                                                       € 16,00 

Con rucola, scaglie di parmigiano e crema di formaggio alle erbette  

 

 

 

 

 

 

 



   
 

 

PRIMI PIATTI 

(Tutti i nostri primi sono preparati con pasta fresca) 

 

Risotto al gambero rosso e salicornia                                                       € 26,00 

Gamberi rossi cotti e crudi, bisque 

orecchiette al pesto di zucchine € 16,00 

Tagliolini neri con cozze, vongole e datterino                         € 22,00 

Crema di cozze, pomodorini confit, cozze e vongole  

Busiate con pesce del giorno in guazzetto                                  € 22,00

 Capperi, aglio, cipolla, datterini e prezzemolo 

Calamarata con acciughe fresche                                                   € 18.00 

Pomodorini, capperi, capuliato di pomodori secchi e mollica “nturrata” 

 

 

SECONDI AL JOSPER 

 

Involtini di pesce spada                                                                           € 20.00 

Polpo Arrosto                        € 22,00 

Tagliata di tonno in crosta di sesamo            € 24,00 

Gamberoni alla griglia                                                                            € 24,00   

Grigliata di mare                                                                                         € 26,00 

Trancio di pesce secondo mercato, calamaro ammollicato, gamberoni o scampi 

Pescato del giorno secondo mercato                               all’etto  € 8.00    

Braciolettine di manzo alla messinese       € 18,00 

Cotoletta di vitellina Palermo/Milano                                                 € 26,00 

con patate fritte dippers 

Rib eye angus uruguay 400g circa                                 all’etto  € 9,00  

Grigliata mista di carne                                                                          € 20,00 

 Nodino di salsiccia, braciolettine alla messine e tagliata di pollo 

 

Tutti i secondi saranno serviti con patate al fumo, verdure grigliate di stagione e le nostre salse 

 

DESSERT 

 

cannolo alla ricotta                            € 6,00 

Cuore tenero di cioccolato                                                                 € 6,00                                                     

Sorbetto al limone                                                                                    € 6,00 

Gelato di vaniglia                                                                                                                                        € 6,00                 

affogato al caffè o con sciroppo di frutta e mirtilli              

Semifreddo al caramello salato               € 6,00 

Semifreddo al pistacchio                                   € 6,00 

Parfait di mandorle                           € 6,00 

Frutta fresca di stagione                                                                      € 6.00 

 

 

Coperto                  € 3,00 

 

*Il pesce servito crudo è stato abbattuto e/o congelato. Alcuni prodotti potrebbero essere congelati 



   

Taverna Russo Restaurant 

 

 

SALADS 

La rossa SALAD € 12.00 

Sicilian caprese with tomato, mozzarella, basil pesto and “nturrata” breadcrumbs                            

La bianca SALAD € 12.00 

Fennel, orange, onion, raisins and anchovies                                                                             

La verde SALAD € 12.00 

Mixed salad, mushrooms, speck, walnuts, pears and gorgonzola 

Caesar salad                                                                                                € 16.00 

With chicken cubes cooked in the Josper oven, mixed salad, parmesan, 

square bread croutons  

 

 

Cous cous 

with vegetables                                                                                                             € 12,00 

with chicken                                                                                                                        € 16.00 

with  fish                                                                           € 22,00 

 

Viva l’italia 

(All our first courses are prepared with fresh pasta) 

 

Pasta maccheroncino fresco alla norma                                   € 16,00 

Pasta mezzo pacchero alla carbonara                                         € 16.00 

Pasta Tagliatelle alla bolognese                                   € 16,00 

 

 

STARTERS 

Grilled mixed seasonal vegetables JOSPER GRILL                        € 12,00 

Eggplant caponata                                                                           € 12.00 

Aubergines, tomatoes, capers and olives 

Peppered mussels                                                                                      € 15,00 

Warm calamari salad                                                                          € 22,00 

With sea asparagus, dates, ginger-scented potato cream and croutons 

Fried seafood                       € 22,00 
With romesco sauce 

Fish ceviche with "leche de tigre"   € 25,00 

Daily fish, red onion, avocado, cucumber, celery, fresh coriander, pink pepper, fresh ginger, 

sweet potato, lupin beans, seasonal fruits with lime, mushroom powder, ponzu and soy 

Raw seafood platter                                                                                                      € 28,00 

Market selection: oysters, fish tartare, Mazara red prawn, and its bisque  

Smoked veal carpaccio                                                                          € 16,00 

With arugula, parmesan flakes and herb cream cheese  

 

 

 

 

 

 

 



   

 

First courses 

(All our first courses are prepared with fresh pasta) 

 

Red shrimp and salicornia risotto                                                                      € 26,00 

Cooked and raw red shrimp, bisque 

orecchiette with courgettes pesto € 16,00 

Black tagliolini with mussels, clams, cherry tomatoes       € 22,00 

Cream of mussels, confit tomatoes, mussels and clams 

Busiate with fish of the day in a stew                                                                 € 22,00

 Capers, garlic, onion, cherry tomatoes and parsley 

Calamarata with fresh anchovies                                                     € 18.00 

Cherry tomatoes, capers, dried tomato capuliato and “atturrata” breadcrumbs 

 

Second courses - josper grill 

 

Swordfish rolls                                                                                         €20.00 

Grilled octopus                        € 22,00 

Sesame-crusted tuna                                               € 24,00 

Grilled prawns                                                                                            €24,00   

Mixed seafood grill                                                                                  €26,00 

Fish fillet according to market, soaked squid, prawns or scampi 

Catch of the day (market price)                                              all’etto  € 8.00    

Beef cutlets Messina-style                                      € 18,00 

Veal cutlet Palermo/Milano                                                                             € 26,00 

Served with dipper fries 

Rib eye angus uruguay 400g circa                                 all’etto  € 9,00  

Mixed meat grill                                                                                          € 20,00 

Sausage, Messina-style beef cutlets and chicken cut 

 

All main courses are served with smoked potatoes, grilled seasonal vegetables, and our sauces. 

 

DESSERT 

 

cannolo alla ricotta                            € 6,00 

Cuoretenero di cioccolato                                                                  € 6,00                                                     

Lemon sorbet                                                                                                € 6,00 

Vanilla ice cream                                                                                         € 6,00                 

drowned in coffee or with fruit syrup and blueberries 

Salted caramel semifreddo                            € 6,00 

Pistachio semifreddo                                            € 6,00 

Almond parfait                                        € 6,00 

Fresh seasonal fruit                                                                                € 6.00 

 

 

Cover charge                                          € 3,00 

 

 

*raw fish has been blast chilled and/or frozen. some products may be previously 

frozen 



   
Taverna Russo Restaurant 

 

 

Salades 

La rossa Salade € 12.00 

Caprese sicilienne avec tomate, mozzarella, pesto de basilic et chapelure “nturrata”                          

La bianca Salade € 12.00 

Fenouil, orange, oignon, raisins secs et anchois       

La verde Salade € 12.00 

Salade verte, champignons, speck, noix, poires et gorgonzola                                                    

Caesar salad € 16,00 

Avec des cubes de poulet cuits au four Josper, salade composée, parmesan, 

croûtons de pain de mie 

 
 

Cous cous 

Végétarien                                                                                                                                                   € 12,00 

au poulet                                                                                                                                 € 16.00 

au poisson € 22,00 

 

Viva l’italia 

(préparé avec des pâtes fraîches) 

 

maccheroncino alla norma                                                                  € 16,00 

pâtes fraîches aux aubergines et a la ricotta cuite au four                                                                        

mezzo pacchero alla carbonara                                                       € 16.00 

Tagliatelle alla bolognese                            € 16,00 

 

 

ENTRÉES 

 

Légumes grillés de saison josper grill                                         € 12,00 

Caponata d’aubergines € 12.00 

Aubergines, tomates, câpres et olives 

moules marinières à l'italienne                                                          € 15,00 

(ail, persil, poivre noir) 

Salade tiède de calamars                                                                      € 22,00 

avec salicorne, tomates datterini, crème de pommes de terre au gingembre et croûtons                         

Friture mixte de la mer                                    € 22,00 
Avec sauce romesco (a base de poivrons rouges grilles, tomates, amandes, ail)                                                                                                                                                        

Ceviche de poisson au leche de tigre    € 25,00 

Poisson du jour avec oignon rouge, avocat, concombre, céleri, coriandre fraîche, piment 

jalapegno, poivre rose, gingembre frais, patate douce, lupin, fruits de saison au citron vert, 

cèpes et poudre de soja 

Plateau de fruits de mer crus € 28,00 

Sélection du marché : huîtres, tartare de poisson, crevette rouge de Mazara et sa bisque 

Carpaccio de veau fumé                                                                          € 16,00 

Avec roquette, copeaux de parmesan et fromage frais aux herbes                                                                   

 

 

 

 

 

 

 

 

 



   
 

 

 

 

PLATS PRINCIPAUX - PÂTES ET RISOTTOS 

(préparé avec des pâtes fraîches) 

 

Risotto aux crevettes rouges et salicorne € 26,00 
Crevettes cuites et crues, bisque 

orecchiette au pesto de courgettes                       € 16,00       

(Les orecchiette sont des pâtes rondes et creuses, en forme d’oreilles) 

Tagliolini noirs aux moules, palourdes, tomates cerises    € 22,00 
Crème de moules, tomates confites, moules et palourdes 

Busiate au poisson du jour en guazzet  € 22,00            € 22,00 

 Câpres, ail, oignon, dattes et persil 

Calamarata aux anchois frais                                                             € 18.00    

Tomates, câpres, pâte de tomates séchées et chapelure “nturrata”                                            

 

 

 

 

plats principaux au grill josper 

 

Rouleaux d'espadon                                                                                  € 20.00 

Poulpe grillé                         € 22,00 

Thon en croûte de sésame                                 € 24,00 

Crevettes grillées                                                                                    € 24,00   

Grillades de fruits de mer                                                                    € 26,00 

Filet de poisson du marché, calamar tendre, gambas ou langoustines                                           

Poisson du jour (prix du marché)                               au 100 grammes  € 8.00    

côtelettes de bœuf “Messina-style”                    € 18,00 

(roulades de bœuf farcis de chapelure, d'ail et de persil) 

Escalope de veau Palermo/Milano                                                               € 26,00 

frites rustiques avec la peau  

Rib eye angus uruguay 400g circa                         au 100 grammes  € 9,00  

Grillade mixte de viandes                                                                       € 20,00 

Saucisse, côtelettes de bœuf à la Messinaise, coupe de poulet 

Tous les plats principaux sont accompagnés de pommes de terre fumées, légumes grillés de 

saison et nos sauces. 

 

 

DESSERT 

cannolo alla ricotta                            € 6,00 

Feuilleté au gianduja                                  € 6,00 

Sorbet au citron                                                                                         € 6,00 

Glace à la vanille                                                                                       € 6,00                 

Servie avec café ou sirop de fruits rouges & myrtilles 

Semifreddo au caramel salé                         € 6,00 

Semifreddo à la pistache                                   € 6,00 

Parfait aux amandes                           € 6,00 

Fruits frais de saison                                                                               € 6.00 

 

 

Frais de couvert                             € 3,00 

 

* Le poisson cru a été congelé ou refroidi rapidement. Certains produits peuvent être surgelés. 


